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Abstract of DE3821374 

A novelty from the confectionery sector, in this case: coffee sweets. The ingredients for the coffee are 
known: skimmed milk, whole milk, cream and/or creamer of vegetable origin, and in addition 
sugar/sweetener. In accordance with the desired taste, greater or lesser portions of coffee are selected 
for the base mass. With respect to coffee, the caffeine content is balanced by using coffee from 
caffeine-containing varieties down to caffeine-free products. Further ingredients are possible as 
desired, to round-off taste or to achieve a particular component as a "highlight". 
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Kaffee-Bonbons 

Neuesaus dem Bereich SuRwaren, hier: 
Kaffee-Bonbons. 

Die Zutaten fur den Kaffee sind bekannt: Magermilch, Voll- 
milch, Sahne und/oder Milch-Substanz pflanzlicher Her- 
kunft, dazu Zucker/Sufcstoff . 

GemaS Geschmacksrichtung werden mehr Oder minder 
groBe Anteilmengen zum Kaffee fur die Grundmasse ge- 
wan It. 

In bezug auf Kaffee wird der Coffeingehalt austariert, durch 
Kaffee von coffeinhaltigen Sorten bis zu coffeinfreien Pro- 
dukten. Weitere Zutaten nach Wahl sind mdglich, zur Ge- 
schmacksabrundung oder zur Erzielung einer besonderen 
Komponente, als »Krdnung«. 
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Beschreibung 



Zur Idee 

Mit der neuen Bonbonsorte soU eine wohlschmecken- 
de weitere Bonbon-Variation angeboten werden, die 
fiberdies aber noch den Vorzug hat, belebend im Sinne 
von Kaffee-GenuB zu wirken, geschmacklich abgerun- 
det mit weiteren Zutaten. 

In der heutigen Zeit wird man tagsfiber unterwegs 
zwar in der der Bedarfs-Struktur ad&quaten Weise Kaf- 
f ee konsumieren konnen, aber 

— die Ausgaben summieren sich und 

— vielf ach ist nicht einmal ein Angebot vorhanden, 
je nach Ort und ZeiL 

Wer — aus welchen Grunden aucb immer — auf 
Kaffee-GenuB angewiesen ist, wird sich dann selbstver- 
sorgen mussen. Etwa durch das Mitfflhren einer Ther- 
mosflasche. Die darin mitfuhrbare Menge entspncht et- 
wa gut zweiTassen Kaffee. 

Es stellt sich also die Frage, ob 
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— oder die als Alternative denkbare Bonbon-Sor- 
te eine Losung sein konnte- 

ZumNutzeffekt 

Eine HinfQhrung - gerade jugendlicher Konsumen- 
ten - zu ubennaBigem Kaffee-GenuB ist hiennit nicht 

^D^Anliegen zielt primar darauf ab, Kaffee-Bedarf 
zu "uberbrucken". Etwa bei Zugfahrten ohne Konsum- 
angebot (geistige) Arbehen, die keine Unterbrechung 
vertragenund bei anderen Gelegenheitenmehr. 

Das hier angebotene wohlschmeckende und ge- 40 
schmacklich veredeite Bonbon ist mengenmSBig gemaB 
Coffein-Bedarf zu konsumieren, denn es ist ja im eigent- 
lichen Sinne "Kaffee, trocken". n 

Fur Leute, die "auf den Geschmack gekommen sind, 
konnte daher noch eine Sorte Bonbons aus coff ein-frei- 
er Masse angeboten werden, die auch fur den allgemei- 
nen Konsum geeignet ist 

Diese unbedenkliche Alternative 

— erhaltdieGesundheit, 

— ist auch fur Kinder geeignet, 

— kann in entsprechender Form auch Diabetucern 

angeboten werden usw. usw. 

Grundsatzlich sind Kaffee-Bonbons und Kaffee nicht 55 
miteinander vergleichbar — SGBwaren und Getranke 
sind jeweils ihrer spezifischen Eigenart bis zum "hoch- 
sten GenuB" entwickelbar, cLh-daB also jedes Produkt 
fQr sich die hochste Qualitats-Stuf e erlangen kann. Ver- 
gleichsfaktoren werden dann nur noch Coffemgehalt, eo 
Geschmack und Bekommlichkeit sein, u.ajn. 



Menge der jew. Zutaten, zzgL Wfirze und Beigaben. 
Kennzeichen: 

Die neue Bonbonsorte ist dadurch gekennzeich- 
netdaB 

— die Grundmasse aus m 

— Kaffee ist, coffeinhaltig und coffeinfrei 
zurAbstimmung, 

— Zucker/SOBstoffundaus 

— Milch IwS. besteht, also Magermilch, 
VoHmilch, Sahne und/oder Milch-Sub- 
stanz pflanzlicher Herkunft sein kann und 

— mit Wfirze und 

— mit Beigaben erganzt bzw. ge- 
schmacklich abgerundet wird, 

. — bei einer MengengrdBe der Zutaten, die 
vom Geschmack bestimmt wird, wobei 

— die Geschmacksrichtung auf das ge- 
wunschte Endprodukt zielt, 

_ mit weiteren Zutaten, die das Produkt ge- 
schmacklich abrunden und veredeln, 

— die Geschmackspalette also sehr vielfaltig 
ist und von "mild" bis "herb" usw. reichen kann, 
jedoch nicht fur die Grundmasse allein. Es 
kann z. B. diff erenziert werden zwischen der 

— Kernmasse, 

— der eigentlichen Masse und der 

— Oberzugsmasse — 

der Fantasie sind keine Grenzen gesetzt, 
_ einschlieBUch der moglichen diversen Zuta- 
ten, 

— als Wfirze und 

_ als weitere Zugaben (z.B. Mandels- 

plitter) t _ 

— bei Abstimmung auf Bedarfs-Struktur und 
Konsumverhalten bzgL 

— Kinder, 

— Diabetikerusw. 
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Patentanspruch 

Oberbegriff: 

Lebensmittel, hier SuBwaren als "Kaffee-Bonbons". 
Zusammensetzung: Die Geschmacksrichtung wird 
individuell erzielt, als Grundmasse durch Art und 
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